“Loorgerechien

Langzaam gegaarde zalmzijde met teriyakisaus
of
Tartaar van rode biet met mousse van geitenkaas
of
Kalfswang met knolselderij en truffeljus
of
Wildpaté a la créme briilée op briochebrood

Tussengerechten

Heldere champignonsoep
of

Garnalenbisque
of

Ossenstaart bouillon

Hooldgerechten

Gelakte zeebaarsfilet met garnalenspies en champagne beurre-blanc
of

Fazantfilet met gebakken zuurkool en gevogelte jus
of

Diamanthaas met bospaddenstoelen en rode wijn jus
of

Vegetarische Wellington van groenten en champignons met bieslooksaus

wrand dessert

Feestelijke creatie van 3 verschillende componenten
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	KERST
	bij De Stad
	€ 68,50
	Voorgerechten
	Langzaam gegaarde zalmzijde met teriyakisaus
	of
	Tartaar van rode biet met mousse van geitenkaas
	Kalfswang met knolselderij en truffeljus
	Wildpaté à la crème brûlée op briochebrood

	Tussengerechten
	Heldere champignonsoep
	Garnalenbisque
	Ossenstaart bouillon

	Hoofdgerechten
	Gelakte zeebaarsfilet met garnalenspies en champagne beurre-blanc
	of
	Fazantfilet met gebakken zuurkool en gevogelte jus
	Diamanthaas met bospaddenstoelen en rode wijn jus
	Vegetarische Wellington van groenten en champignons met bieslooksaus

	Grand dessert
	Feestelijke creatie van 3 verschillende componenten




